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E' idoneo ad andare a contatto con i seguenti alimenti:
x SECCHI x ACQUOSI x ACIDI x ALCOLICI

x GRASSI x LATTIERO-CASEARI

E' idoneo al contatto con gli alimenti sopra indicati nei seguenti tempi e temperature:

x Fresco – tiepido (5 – 40 °C) x 30 min – 2h o 2h – 24 h o più di 24h

x Caldo (40 – 70 °C) x 30 min – 2h

x Massimo 100 °C x 30 min

Commenti: da non utilizzare in forni tradizionali.

Idoneo all'utilizzo per il rinvenimento dei cibi in forno al microonde.

PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO:

- LO STOCCAGGIO DEVE AVVENIRE IN LUOGHI CHIUSI, ASCIUTTI, PULITI, E PRIVI DI ODORI FORTI.

- NON SOVRAPPORRE PIU' DI DUE PALLET 
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Allegato alla scheda tecnica del prodotto
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